
ANXOVES DEL CANTÀBRIC

DOBLE 0

PERNIL IBÈRIC DE GLÀ
( )SÁNCHEZ ROMERO

PATATES BRAVES 1898

CROQUETES DE CEPS

PÀ AMB TOMÀQUET (ració)

AMANIDA DE CRUDITÉS AMB

COULIS DE REMOLATXA/BLEDA-RAVE

AMANIDA DE TOMÀQUET KUMATO I

VENTRESCA DE BONÍTOL

FARCELLS/ROTLLES VIETNAMITES

VEGETALS

LASANYA DE CABRA DE MAR

I BOLETS

PLAT DE PERNIL IBÈRIC

DE GLÀ

ASSORTIMENT DE

FORMATGES

CANELÒ DE CUA DE BOU AMB

SALSA DE BOLETS

Ou cuit a baixa temperatura, puré trufat

de mongetes i migas ibèriques

Daus de tonyina, amb 3 salses:

emulsiò de miso vermell,  tàrtara

d'algues i maionesa de wasabi

Saltejat d'arròs gessamí amb

gambes i citronella

La nostra botifarra de sípia i puré

de patates fregides

Bloodymary amb escopinyes

COPA DE MASCARPONE, MADUIXES,

MANGO I ALVOCAT

MOJITO EN POSTRE

PASTÍS DE XOCOLATA AL TE VERD

ORXATA CASOLANA

GRAN VARIETAT DE FORMATGES AMB D.O.

GOTETS DE GELAT VARIATS

(vainilla, xocolata, sorbet de llimona)

Anchois de la mer Cantabrique

Jambon ibérique “Bellota”

“Bravas 1898" Pommes de terre frites et épicées

Croquettes de champignons

Pain à la tomate (partie)

CARPACCIO DE LLAGOSTINS

AMB EMULSIÓ DE PEBRE ROSA

Carpaccio de crevettes en émulsion
de poivre rose

COCA DE BACALLÀ AMB

PATÉ DE CEPS

Tourte de morue au pâté de ceps
(typique catalan champignon)

Salade de crudités aux coulis de betteraves

Salade tomate kumato et ventrèche de bonite

Rouleaux vietnamiens
végétaux

Lasagne d’araignée de mer et champignons.

Assiette de jambon ibérique Assorted plaque Fromage

Canelon de queue de boeuf

avec sauce de champignons

Kebab de pollastre de pagès,

llagostins i hummus

Kebab de poulet de grange, crevettes et huommos
Oeuf bouilli a basse température, purée truffé des

haricots blancs et migas (pain)

Dues vieires, cansalada ibèrica i salsa

del seu corall

Garrí cruixent amb amanida de

magrana i fonoll

Bombó de galta de bou amb pomes

Deux coquilles Saint Jacques avec lard ibérique à

la sauce de son corail

Cochon de lait croustillant avec salade aux

grenades et fenouil

Joues de veau aux pommes

Bloodymary avec coques

Notre saucisse catalane artisanale farcie de
seiche et porc, avec purée des frites

Riz jasmine sauté aux crevettes et citronelle

Dés de thon aux trois sauces: miso rouge,

tartare aux algues et mayonnaise de wasabi

Dessert du mascarpone, avocat,

mangue et fraises.

Mojito dessert

Gâteau au chocolat avec thé vert

Orgeat artisanale

Fromage D.O. d’Espagne

Petite coupe de glace : vanille, chocolat ou sorbet au citron

Al final deLa Rambla

El modern
i exòtic ...Tradició i

qualitat...
Contundent isaborós...

Les quesempre esta
n ...

Tapas

Després
de les 23h…

Lleuger, re
frescat i
fàcil de men

jar...

RACIÓ RACIÓ

½ RACIÓ ½ RACIÓ

8% IVA INCLÒS /

DE 13:00 A 23:00  /

8% TVA INCLUS

13:00  À 23:00DE

Après
23h…




