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12,50¢

Anchois de la mer Cantabrique

Jambon ibérique “Bellota”

“Bravas 1898" Pommes de terre frites et épicées

750,

Croquettes de champignons

260

Pain a la tomate (partie)
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Lasagne d’araignée de mer et champignons.

Canelon de queue de boeuf

avec sauce de champignons /0 I¢ E €
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Oeuf bouilli a basse température, purée truffé des

haricots blancs et migas (pain) 0
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Assiette de jambon ibérique
RACIO 25.00¢
v RACIO [2,50:
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8% IVA INCLOS / 8% TVA INCLUS
DE 13:00 A 23:00 / DE 13:00 A 23:00

La Isabela

Carpaccio de crevettes en émulsion
de poivre rose

Tourte de morue au paté de ceps
(typique catalan champignon)

Deux coquilles Saint Jacques avec lard ibérique a
la sauce de son corail

Joues de veau aux pommes

Cochon de lait croustillant avec salade aux
grenades et fenouil

Kebab de poulet de grange, crevettes et huommos
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Assorted plaque Fromage
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Salade de crudités aux coulis de betteraves

Salade tomate kumato et ventreche de bonite

Rouleaux vietnamiens
végétaux

Bloodymary avec coques

Notre saucisse catalane artisanale farcie de
seiche et porc, avec purée des frites

Riz jasmine sauté aux crevettes et citronelle

Dés de thon aux trois sauces: miso rouge,
tartare aux algues et mayonnaise de wasabi
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\Orgeat artisanale )

Dessert du mascarpone, avocat,
mangue et fraises.

4,75

Moijito dessert

Gateau au chocolat avec thé vert

7,00¢
4,00,

Petite coupe de glace : vanille, chocolat ou sorbet au citron
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LA RAMBLA - BARCELONA

Fromage D.O. d’Espagne






