
ANCHOAS DEL

CANTÁBRICO 00

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA
( )SÁNCHEZ ROMERO

PATATAS BRAVAS 1898

CROQUETAS DE CEPS

PAN CON TOMATE (ración)

ENSALADA DE CRUDITÉS CON

COULIS DE REMOLACHA

ENSALADA DE TOMATE KUMATO Y

VENTRESCA DE BONITO

ROLLITOS VIETNAMITAS VEGETALES

LASAÑA DE CENTOLLA Y

SETAS

PLATO DE JAMÓN IBÉRICO

DE BELLOTA

PLATO DE SURTIDO DE

QUESOS

CANELÓN DE RABO DE BUEY CON

SALSA DE SETAS

Huevo cocido a baja temperatura,

puré de judías trufado y migas ibéricas

Dados de atún, con 3 salsas:

emulsión  miso rojo,  tártara de

algas y mayonesa de wasabi

Salteado de arroz jazmín con

gambas y citronella

Nuestra butifarra de sepia y

puré de patatas fritas

Bloodymary con berberechos

COPA DE MASCARPONE, AGUACATE,

MANGO Y FRESONES

MOJITO EN POSTRE

PASTEL DE CHOCOLATE AL TÉ VERDE

HORCHATA CASERA

QUESOS D.O.

VASITOS DE HELADO VARIADOS

(vainilla, chocolate, sorbete de limón)

Cantabrico anchovies

Acorn-fed Iberian ham

Spicy fried potatoes with cayenne

Mushrooms delights

Bread with tomato (portion)

CARPACCIO DE LANGOSTINOS

CON EMULSIÓN DE PIMIENTA

ROSA

Kingprawns carpaccio with pink pepper emulsion

COCA DE BACALAO CON

PATÉ DE CEPS

Cod coca (catalonian-style pizza)
with ceps (typical catalonian
mushrooms) paté

Crudités salad with beetrot coulis

Kumato tomato salad with white tuna belly

Vietnamese vegetable rolls

Spider crab lasagna and mushrooms

Plate of Iberian ham Assorted plate cheese

Oxtail cannelloni with

mushrooms sauce

Kebab de pollo de corral,

langostinos y hummus

Kingprawns and chicken kebab with hummus
Low temperature boiled egg, truffled

bean pureé and Iberian migas

(bread stuffing)

Dos vieiras, panceta ibérica y

salsa de su coral

Cochinillo crujiente con ensalada de

granada e hinojo

Bombón de carrillera de buey con manzanas

Two scallops, Iberian bacon and sauce

made of its own coral

Crunchy suckling pig with pomegranate and fennel salad

Beef cheek with apples

Bloodymary with cockles

Handmade butifarra (catalan sausage)
stuffed with cuttlefish and pork with
mashed french frites

Jasmine rice sauteed with prawns and citronella

Diced tuna with three sauces:

red miso emulsion, algues tartar and

wasabi mayonnaise

Mascarpone mousse with fresh

strawberries, mango and avocado

Mojito dessert

Chocolate cake with green tea

Homemade horchata

Assorted spanish cheese dish

Mini ice cream: vanilla, chocolate, lemon sorbet

8% IVA INCLUIDO /

DE 13:00 A 23:00 /

8% VAT INCLUDED

FROM 13:00 TO 23:00

Al final deLa Rambla...
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